
 

Vorspeisen 

 

 

Rauchforelle mit Apfel – Meerrettich-Creme 

 und Kartoffelrösti 

11,80 

 

Garnelen an lauwarmen Gemüse-Salat 

mit Möhren, Champignons und Fenchel 

13,90 

 

Rote Beete- Tatar mit Aioli und Brotchip 

8,90 

 

 Suppen 

 

Steckrübencremesuppe  

mit Chorizo und Schmand  

7,80 

 

Tomaten-Fischsuppe mit Knoblauch und Oliven 

8,60 

 

Portion Brot 1,50 

 

Bunte Blattsalate  

 

 … mit gebratenen Zander, Lachs 

Spitzkohl und Honig Senf-Creme 

19,90 

 

…  marinierte Rinderfiletstreifen,  

mit Rotkohl und Mango  

20,90 

 

... dazu reichen wir Brot und Butter 

 

:::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

 

….. und nun noch eine Bitte: 

Bitte geben Sie unserer Küche ein wenig Zeit, um aus ausschließlich 

frischen Zutaten eine schmackhafte Speise für Sie zu bereiten. 

Vielen Dank. 



 

 

Vegetarisch 

 

 

 

 

Frischkäse-Pizokel  

mit Linsen-Spinat-Möhren Curry Gemüse 

18,90 

 

 

Rote Beete - Frikadellen 

mit Kartoffelstampf und Senfkorn – Apfel - Kompott 

 18,90 

 

 

 

 

Westfälisches 

 

 

 

Pfefferpotthast mit Petersilienkartoffeln 

Gewürzgurke und rote Beete  

19,90 

 

 

Soester Möpkenbrot 

mit gebratenen Apfelscheiben, Zwiebeln und Rübenkraut  

9,50 

 

 

Wild -Hacksteak mit gerösteten Kartoffeln, 

Rosenkohl und Apfel-Kürbis-Chutney 

18,90 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgänge 

 

 

Maispoulardenbrust  

mit Linsen-Curry-Spinat-Gemüse und geröstete Kartoffeln 

20,90 

 

 

Schweinefilet mit karamellisierten 

Wurzelgemüse und Kartoffelrösti 

23,90 

 

 Entenbrust -rosa- mit süßsauren Zwetschgen, 

Frischkäse –Pizokel  und Salat 

28,40 

 

Zanderfilet – auf der Haut gebraten- 

an rote Beete-Graupen-Risotto, Meerrettichcreme und Blattsalate 

25,90 

 

Rinderfilet - 150g oder 200g -  mit Schalotten-Senf-Kruste 

Kartoffelgratin  und Salat 

33,80 / 37,80 

 

Hirschkeule geschmort mit Wacholdersauce, 

Preiselbeeren, Rosenkohl-Kartoffelstampf und Blattsalate 

27,80 

 

Entenkeule mit Orangensauce 

Kartoffelknödel und Apfel-Rotkohl 

26,90 

::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

 

Liebe Gäste, 

sollten Sie an Laktose-oder Glutenintoleranz leiden, sprechen Sie  

unser gut ausgebildetes Fachpersonal an. Vielen Dank 

Wir können viele Speisen dementsprechend zubereiten !  

 

 

 

 

 



 

Dessert 

 

 

Orangen- Mousse 

mit Karamell -Brownie und Granatapfelgel 

8,90 

 

Grieß-Creme gebrannt 

mit Mandel Parfait und Apfel – Zimt - Sauce 

8,90 

 

Pumpernickel-Parfait 

mit warmen Preiselbeeren und Schlagsahne 

8,80 

 

Affogato-Espresso 

mit 1 Kugel Vanille-Eis 

5,40 

 

Eis-Dessert 

 

Gemischtes Eis mit Sahne 

7,80 

 

Vanilleeis mit Schokosauce 

7,80 

 

 

für unsere jungen Gäste 

 

Schweinefilet mit Kartoffelrösti und Salat  

 9,40 

 

Fischfilet mit Kartoffelstampf,  Salat 

9,40 

 

. .                            .zu allen Kindergerichten gibt es zum Dessert 

 „eine Kugel Eis“ nach Wahl 

 
 


